
令 和 ５年 １１月 １７日 

北九州市産業経済局 

報道機関 各位 
 

 総合農事センターで「ジビエを食べよう！」 

～「九州栄養福祉大学生レシピ考案」の試食イベントを開催！～ 
 

ジビエとは、フランス語で、狩猟で捕獲した野生鳥獣の肉や料理のことです。野生鳥獣の被

害防止対策により、野生鳥獣の捕獲数が年々増加する中で、これを地域資源としてとらえ、野

生鳥獣肉をジビエとして有効に活用する取組が広がっています。しかし、一般的にまだなじみ

が薄いため、家庭で食べる機会はほとんどありません。 

そこで今回、九州栄養福祉大学（小倉北区到津）に協力いただき、家庭でできるイノシシ肉

を使った料理レシピを学生が考案しました。 

総合農事センターで開催される「農林水産 Festival」で試食をおこない、市民の皆様にジビ

エを知っていただくイベントを開催します。 

ぜひ取材方よろしくお願い致します。 

                         

                             記 

 

１ 日時 令和５年１１月２５日（土） １０時～１５時 
 

２ 場所  総合農事センター（花農丘公園） 

       展示ホール 
 

３ 内容  

(１)学生によるレシピの紹介 

①１０：３０～ ②１１：３０～ ③１２：３０～ 

 (２)ジビエの試食（限定５００食） 
 

４ 協力 九州栄養福祉大学 

       （SDGs 研究会ｑA、小野坂尻ゼミ） 

ワールドミクニ共同事業体 

 (農事センター指定管理者) 

                                

※当日の取材は直接展示ホールにお越しください。 

 

 問い合わせ先 

産業経済局鳥獣被害対策課 

電話 ０９３－５８２－２２６９ 

担当 （課長）柳川 (係長)三瀬 


