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新
年
明
け
ま
し
て
お
め
で
と
う
ご
ざ
い
ま
す
。 

今
年
も
「
サ
ニ
ナ
ビ
北
九
州
」
を 

よ
ろ
し
く
お
願
い
致
し
ま
す
！ 

 

新
春
第
一
弾
は
、
毎
年
恒
例
の
、
昨
年
１
年
間

の
北
九
州
で
の
食
中
毒
発
生
状
況
を
振
り
返
っ

て
み
た
い
と
思
い
ま
す
。 

☆
平
成
30
年
北
九
州
市
食
中
毒
発
生
状
況  

 

平
成
30
年
の
北
九
州
市
に
お
け
る
食
中
毒
発

生
状
況
は
表
１
の
と
お
り
で
す
。 

 

全
国
的
に
も
多
く
報
告
さ
れ
て
い
る
カ
ン
ピ

ロ
バ
ク
タ
ー
や
ア
ニ
サ
キ
ス
、
ノ
ロ
ウ
イ
ル
ス
に

よ
る
食
中
毒
が
発
生
し
ま
し
た
。 

ま
た
、
ウ
ェ
ル
シ
ュ
菌
に
よ
る
食
中
毒
も
２
件

発
生
し
、
市
内
で
の
発
生
は
平
成
27
年
以
来
の

2
年
ぶ
り
で
し
た
。 

 新
表
示
へ
の
移
行
期
間
ま
で
残
り
一
年
で
す 

 
2015
年
4
月
1
日
に
食
品
表
示
法
の
施
行
さ
れ

て
か
ら
、
5
年
の
猶
予
期
間
終
了
ま
で
残
り
約

1
年
2
か
月
と
な
り
ま
し
た
。
2020
年
4
月
1

日
か
ら
は
全
て
の
加
工
食
品
を
新
し
い
方
法
で

表
示
す
る
必
要
が
あ
り
ま
す
。 

 

☆
新
し
い
食
品
表
示
制
度
の
主
な
変
更
点 

今
回
は
、
ア
レ
ル
ギ
ー
の
表
示
方
法
に
つ
い
て

説
明
し
ま
す
。 

「
卵
、
乳
、
小
麦
、
落
花
生
、
そ
ば
、
え
び
、

か
に
」
の
7
品
目
は
特
定
原
材
料
と
し
て
、
表

示
が
義
務
付
け
ら
れ
て
い
ま
す
。
原
則
と
し
て
、

そ
れ
ぞ
れ
の
原
材
料
の
後
に
カ
ッ
コ
書
き
す
る

方
法
（
個
別
表
示
）
で
特
定
原
材
料
を
記
載
し
ま

す
。 

 

但
し
、
表
示
面
積
に
限
り
が
あ
り
、

個
別
に
記
載
が
出
来
な
い
場
合
は
、

例
外
と
し
て
原
材
料
と
添
加
物
の
直

後
に
ま
と
め
て
カ
ッ
コ
書
き
す
る
方

法
（
一
括
表
示
）
が
可
能
で
す
。 

一
括
表
示
を
す
る
場
合
、
一
括
表

示
欄
を
見
る
こ
と
で
そ
の
食
品
に
含
ま
れ
る
全

て
の
ア
レ
ル
ゲ
ン
を
把
握
で
き
る
よ
う
に
す
る

た
め
、
一
括
表
示
欄
に
全
て
表
示
が
必
要
で
す
。

（
従
来
は
、
例
え
ば
、「
卵
」
や
「
小
麦
」
が
原

材
料
と
し
て
表
示
さ
れ
て
い
る
場
合
や
、「
た
ま

ご
」
や
「
コ
ム
ギ
」
が
代
替
表
記
で
表
示
さ
れ

て
い
る
場
合
は
、
改
め
て
一
括
表
示
欄
に
表
示
す

る
必
要
は
あ
り
ま
せ
ん
で
し
た
が
、
基
準
で
は
、

「
卵
」
、「
小
麦
」
も
一
括
表
示
欄
に
改
め
て
表
示

が
必
要
で
す
。
）。 

              

食
の
安
全
ク
イ
ズ 

Q. 

毒
の
あ
る
魚
で
も
、
正
し
い
処
理
を
行
え
ば

食
べ
る
こ
と
が
で
き
る
。 

A.
× 有

毒
魚
の
中
に
は
、
内
臓
だ
け
で
な
く
身(

筋

肉
部
位)
に
も
毒
を
持
つ
種
類
も
あ
り
、
そ
の
毒

は
加
熱
や
冷
凍
な
ど
の
処
理
を
行
っ
て
も
壊
れ

な
い
も
の
が
あ
り
ま
す
。
魚
の
鮮
度
も
関
係
あ

り
ま
せ
ん
。
よ
っ
て
正
解
は
×
で
す
。 

中
に
は
食
用
の
魚
と
よ
く
似
た
有
毒
魚
も
い

ま
す
。
食
用
と
確
実
に
判
断
で
き
な
い
魚
は
、

絶
対
に
食
べ
な
い
、
売
ら
な
い
、
人
に
あ
げ
な

い
こ
と
を
徹
底
し
て
く
だ
さ
い
。 

な
お
、
フ
グ
の
調
理
に
は
正
し
い
知
識
と
処

理
技
術
が
必
要
で
す
。
自
分
で
釣
っ
た
フ
グ
の

調
理
は
絶
対
に
や
め
て
く
だ
さ
い
。 

 

☆
市
内
で
フ
グ
食
中
毒
発
生 

平
成
30
年
12
月
、
小
倉
北
区
に
住
む
男
性
が

自
分
で
釣
っ
た
フ
グ
１
匹
（
体
長
約
１
０
ｃ
ｍ
）

を
他
の
魚
と
一
緒
に
自
宅
で
煮
つ
け
に
し
て
身

や
肝
臓
を
食
べ
た
と
こ
ろ
、
約
３
時
間
半
後
に
舌

や
唇
の
し
び
れ
、
嘔
吐
な
ど
の
症
状
を
訴
え
、
病

院
に
搬
送
さ
れ
ま
し
た
。
幸
い
、
命
に
別
状
は
あ

り
ま
せ
ん
で
し
た
。 

 ☆
毒
魚
「
ソ
ウ
シ
ハ
ギ
」
流
通 

 

平
成
30

年
12

月
に
三
重
県
の
魚
介
類
販
売

店
で
「
ソ
ウ
シ
ハ
ギ
」
と
み
ら
れ
る
魚
３
匹
が
誤

っ
て
販
売
さ
れ
ま
し
た
。
今
回
の
販
売
に
よ
る
健

康
被
害
の
報
告
は
あ
り
ま
せ
ん
で
し

た
。 ソ

ウ
シ
ハ
ギ
は
消
化
管
や
内
臓
に

有
毒
物
質
「
パ
リ
ト
キ
シ
ン
」
を
含

み
ま
す
。
パ
リ
ト
キ
シ
ン
は
フ
グ
の

毒
で
あ
る
「
テ
ト
ロ
ド
ト
キ
シ
ン
」

の
数
十
倍
の
毒
性
が
あ
り
、
激
し
い

筋
肉
痛
や
呼
吸
困
難
な
ど
の
症
状
が

現
れ
、
死
に
至
る
場
合
も
あ
り
ま
す
。

な
お
、
パ
リ
ト
キ
シ
ン
は
、
加
熱
し

て
も
毒
性
は
失
わ
れ
ま
せ
ん
。 

 

編
集
後
記 

 

亥
年
が
ス
タ
ー
ト
し
ま
し
た
。 

今
年
も
サ
ニ
ナ
ビ
北
九
州
で
は
、
食
品
衛
生
に

関
す
る
情
報
を
掲
載
し
て
い
き
ま
す
の
で
、
引
き

続
き
ご
愛
読
よ
ろ
し
く
お
願
い
し
ま
す
。 

今
月
の
写
真
は
、「
ク
ラ
ゲ
」
で
す
。 

例１ 個別表示 

原材料名 ・・・小麦粉、砂糖、卵白(卵

を含む)、・・・/青色 1 号、

○○○(大豆由来) 

例２ 一括表示 

原材料名 ・・・小麦粉、砂糖、卵白、・・・

/青色 1 号、○○〇、(一部

に小麦・卵・大豆を含む) 

No 発生月日 発生場所 摂食者 患者 原因食品等 病因物質
1 1月14日 若松区 36 24 不明

（会席料理）
不明

2 5月4日 小倉北区 14 6 不明
(鶏コース料理)

カンピロバクター

3 5月17日 戸畑区 221 39 不明
（寮で提供した食事）

ウェルシュ菌

4 5月27日 八幡東区 1 1 アジの刺身 アニサキス
5 7月15日 門司区 136 44 不明

（老人ホームで提供した給食）
ウェルシュ菌

6 7月23日 小倉北区 9 4 不明
（コース料理）

カンピロバクター

7 9月14日 門司区 149 100 フェリーで提供した食事
(推定)

ノロウイルス

8 10月6日 小倉北区 4 3 コース料理
(鶏タタキ、鶏刺身含む)

カンピロバクター

9 11月19日 八幡西区 11 1 魚介類の刺身、
アジの巻き寿司

アニサキス

10 12月5日 小倉北区 2 1 フグの肝臓
(魚種不明)

テトロドトキシン

11 12月8日 小倉南区 5 3 不明
(鶏コース料理)

カンピロバクター


